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42 Sessao: “Valorizagao da utilizagdo de subprodutos na industria de alimentagao
animal”

Resumo da conferéncia

As novas politicas europeias, principalmente o Pacto Ecoldgico através da estratégia “Farm
to Fork” (do Prado ao Prato), vieram impulsionar e colocar pressdao nos agentes econémicos no
sentido de acelerar a transi¢do para sistemas alimentares mais sustentdvel, com targets bem
definidos, nomeadamente, na mitigacdo das alteracGes climaticas; na reversdo da perda de
biodiversidade; e na garantia da segurancga alimentar, nutrigdo e saude publica, para que todos
tenham acesso a alimentos suficientes, seguros, nutritivos e sustentdveis.

Neste sentido, a UE tem de acelerar a transi¢cdo para um modelo de crescimento regenerativo
que restitua ao planeta mais do que lhe retira, envidando esforgos para reduzir o impacto
ecolégico do consumo e duplicar a taxa de utilizacdo de materiais circulares na proxima década.

A indUstria de alimentos para animais desde a sua origem que utiliza subprodutos de outras
industrias, nomeadamente das industrias agroalimentares (bagagos de oleaginosas, sémeas e
outros subprodutos dos cereais, melagos, etc.), e da produgdo de biocombustiveis. Em 2019 a
percentagem de subprodutos utilizados no fabrico de alimentos compostos para animais foi de
cerca de 32%.

No entanto, ainda ha espaco para que esta utilizacdo seja mais abrangente, quer através da
utilizacdo de subprodutos que ja foram mais utilizados no passado, mas cuja sua utilizagdo
(normalmente por motivos de mercado) diminuiu, quer através de novos subprodutos que
anteriormente ndo existiam (former foodstuffs) ou ndo se podiam utilizar (p.ex. proteinas
animais transformadas) ou ainda que ndo possuiam dimensdo suficiente para serem
interessantes para o mercado (como é o caso do bagaco de azeitona).

Nesta conferéncia, a oradora falara sobre esta nova realidade que veio criar urgéncia no
aproveitamento destes subprodutos e apresentard os vdrios trabalhos que tém vindo a ser
desenvolvidos em diferentes Entidades ndo Empresariais do Sistema de I&I (ENESII), de forma a
avaliar estes produtos e a valoriza-los para que sejam utlizados de forma mais transversal em
alimentacdo animal.
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